( Preise auf Anfrage)

Warme Menu's
FLEISCH & FISCH

Wild

Wildschweingulasch ............cccoooeiiii. PLU: 2231

Wildschweinbraten in Rotweinsauce ............. PLU: 2235

Hirschgulasch .............cccc PLU: 2232

Rehgulasch ........cccoovviiiiiiiii e, PLU: 2233

Hirschgeschnetzeltes .............cccooeeeeee. PLU: 2234

Schwein

Spanferkel aus dem Ofen (ab 20 PErsonen)..............eeeeeeeeeiemmeimemmmiiiiiiiiinnnnnnns PLU: 2244

SEierkels HAmMMChEN . ...........oiiiiii e PLU: 2245

[ T Yo =T @ T (o) 1 PSSP PLU: 2246

Schweinemedaillons iN PIlZSAUCE ............uuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeees PLU: 2247

Schweinegeschnetzeltes Mit PilZeN.............uuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie PLU: 2248

,Judd mat GaardebOUNEN®.............uuiiiiiiiiiiiiiiiiii PLU : 2250
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Schweinefilet im BIAMErteIg.........uuuuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i PLU : 2253
Kalb/Rind
KalbsfriKasSee .........cuuvvvvviviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeee PLU : 2263
Geflllte Kalbsbrust ............cccvvviiiiiiiieieeeen, PLU : 2264
Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen ........................... PLU : 2265
Prince Orloff........ccoooriiiiii e PLU : 2266
Kalbs Carré mit Pilzen ..........ovvvvvviiiiiiiiiiiiiiennnn. PLU : 2267
Kalbsmedaillons mit Pilzen.........ccccccceeeiiiiiiiinnnnns PLU : 2268
Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff ...................... PLU : 2269
Boeuf bourguignon ... PLU : 2270
Tafelspitz mit Remouladensauce.............c............ PLU : 2271
Rinderfilet im Blatterteig muss vor ort gebacken werden) ........ PLU : 2272
Kalbsmedaillons im Blatterteig............ccccceeveeeeennn.
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Gefliigel

Hahnchengeschnetzeltes............cccoeevvvvvinnnnnn. PLU : 2283

(Currysauce oder Rahmsauce)

Kdniginpastete (Bouchée a la Reine) ............ PLU : 2284

Cog au RIESIING ......cvvviiiiiiiiiiiiiiiiieiiee PLU : 2285

Prince Orloff (PUte) ........covvvvviiiiieeeeeeeeei, PLU : 2286

Fisch

[ ESTod o | = L1 S PLU : 2297
Lachsriickenfilet mit RieSliNgSAUCE ...........coooiiiiiiii PLU : 2298
Zanderfilet mit Scampis in RIi€SliNGSAUCE ..........ccooeeeeeiiiiiiiiicie e, PLU : 2299
Schollenfilets mit Scampis in RI€SIINGSAUCE .............uvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiines PLU : 2300
Goldbrassenfilet mit SChauUMWEINSAUCE .............euvvvriiiiiiiiiiiiiiiiiiiinieiaeens PLU : 2302

Kostliche Begleiter

Kartoffelgratin ..., PLU : 2330

Bratkartoffeln (cebotschte Gromperen) «.oveevveeeeeeeeeeeennn. PLU : 2331

Ofenkartoffeln mit Thymian..............ccccvvvenenes PLU : 2334

Kartoffelplree ........cccoeeevvvviiiiiiiieee e, PLU : 2332

Pellkartoffeln ..o, PLU : 2333

Salzkartoffeln ..., PLU : 2335

SPALZIE....eiiiiiie PLU : 2336

RIS, PLU : 2338

FUSHIL ..o PLU : 2337
Mischgemiuse
(Erbsen/Mahren/Sellerie/Bohnen/BIUMenkohl). .v v e ussssensssssss PLU : 2345
Sauerkraut ........cccceeviiiii PLU : 2344
Erbsen/Mohren ........ccccoovveeieiiiiiiiiiiieeee, PLU : 2339
ROtKONI......uiiiiiiiiiiiiiii s PLU : 2343
Blumenkohl gratiniert ..............ccccccvvvnnnee PLU : 2341
Brokkoli gratiniert ...........cccccooeeeiiiiiiennnnnn. PLU : 2346
Griine Bohnen im Speckmantel .............. PLU : 2340
MORNIEN ... PLU : 2347
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