andes
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Entrées froides / Kalte Vorspeisen

SauUMON fUME MAISON ....coeeeeiiie et e et e e e e e e e e eeanas 66,95.-€ / kg
Raucherlachs
Paté au Riesling MaiSON .........cccceeviiieiiiiie e 4,40.-€ /| Tranche

Rieslingpastete

Entrées chaudes /| Warme Vorspeisen

Amuse bouches Mix..........c.cccceveeeennee 1,55.-€ / piece
Appetithdppchen

Coquilles St Jacques...........cccceevveeennee 22,15.-€ / piece
Jakobsmuscheln

Gratin de poiSSON ........cccevvvveriieeeinnee. 23,18.-€/ pers
Fischgratin

Soupe de poisson(350ml) ...........cee..e 12,36.-€ / pers
Fischsuppe

Plats a chauffer /| Ofenfertige Gerichte

Gratin de POISSON........uueiiiiiiiiiee et 29,36.-€/ pers
Fischgratin

Filet de soles sce safranée au SCaMPIS .........cccceeevivieeeeeennnnne. 28,33.-€/ pers
Gefiillte Schollenfilets mit Scampis

Filet de saumon sce au Riesling.........cccccccovviiie v, 25,24.-€ | pers
Lachsfilet in Rieslingsauce

Prince Orloff d€ VEAU .........oveeeeee e 18,03.-€/ pers
Kalbsbraten , Orloff*

Prince Orloff de POIC......ccuviiiiiiie e 15,24.-€ / pers
Schweinebraten ,, Orloff*

Prince Orloff de diNde ........oooeeeeee e 17,20.-€ / pers
Putenbraten , Orloff*

CIVEt 0 MAICASSIN .vvvveiiiiiiieetie ettt e et e e e e e e e s eeaaaas 19,06.-€/ pers
Wildschweinragout

CIVEt AE DICNE ..o 20,09.-€/ pers
Hirschragout

Civet de ChEVIBUIl .......uvveiiieieeee e 21,12.-€/ pers
Rehragout

Nos croutes / Teiggerichte

Jambon prétranché en croute ............. 12,36.-€ / pers
Schinken im Teig
5 Jambon de porcelet prétranché en croute  13,60.-€ / pers
m Ferkel im Teig
wiEaoUiG ~ Mignon de porc en croute ................... 20,09.-€ / pers

B Schweinefilet im Bléatterteig

®
Osweller Mignon de veau en croute................... 32,00.-€/ pers

Kalbsmedaillons im Blétterteig

BOUCHERIE « CHARCUTERIE

i ' Filet de boeuf en croute ..................... 32,00.-€/ pers
Rinderfilet im Blatterteig
SaumonN €N Croute .........oveveeeeeeeeeeeennnnn, 25,00.-€ / pers
20, rue Hoovelek 22, Rue Tréves Lachsfilet im Blatterteig
L-6447 Echternach L-6793 Grevenmacher
Tel: 720213 Tel: 750053
www. boucherie-osweiler.lu , . . . .
feEhoubedb-oswallstly Toute l’équipe de la Boucherie Osweiler vous souhaite de

bonnes fétes de fin d’année et une heureuse année 2026




